
 
 

2023-2024 н. р. 

3 курс, денна форма навчання 

СВО «Бакалавр», спеціальність 181 «Харчові технології», 

 
 

Приклад повного найменування теми курсової роботи (курсового проекту): 

 

Проект будівництва цеху з переробки винограду на виноматеріали заводу 

первинного виноробства виробничою потужністю 310 тон винограду на добу. 

Асортимент виноматеріалів в % к винограду, що переробляється : 

-виноматеріали для ординарних столових білих вин –25% 

- виноматеріали для ординарних міцних червоних вин –75% 

Останні фракції пресового сусла (виноматеріала) використовують для 

виробництва ординарних (кріплених, столових) купажних вин. 



 

 
 

№ 

з/п 

Асортимент виноматеріалів, у % 

до винограду, що переробляється 

Виробнича 

потужність, 

т на добу 

ФІО 

студента 

ФІО керівника 

1 Виноматеріали для білих 

столових сортових  вин – 50 

Виноматеріали для  червоних 

столових сортових вин -50 

 

200 

 

 

 

 

2 Виноматеріали для білих ігристих 

вин - 20 

Виноматеріали для  червоних 

міцних ординарних вин - 80 

 

160 

 . 

3 Коньячні виноматеріали - 40 

Виноматеріали для марочних 

міцних червоних вин типу 

«Портвейн»  - 60 

 
 

220 

 
 

 
 

4 Виноматеріали для червоних 

столових сортових вин - 35 

Виноматеріали для білих десертних 

ординарних  вин - 65 

 

300 

 . 



 

 
 

№ 

з/п 

Асортимент виноматеріалів, у % 

до винограду, що переробляється 

Виробнича 

потужність, 

т/на добу 

ФІО 

студента 

ФІО керівника 

5 Виноматеріал для  червоних 

столових марочних  вин – 25 

 Виноматеріали для білих столових 

ординарних  вин - 75 

 

190 

  

6 Виноматеріали для білих столових 

марочних вин - 10 

Виноматеріали для червоних 

десертних ординарних  вин  - 90 

 

320 

  

7 Виноматеріали для червоних 

ігристих вин 40  

Виноматеріали для   білих міцних 

ординарних  вин - 60 

 

290 

 . 

 

8 Виноматеріали для білих ігристих  

вин - 70  

Виноматеріали для білих  міцних 

марочних вин  типу «Портвейн» - 30 

 
         320 

 

 

 

 
     

 

 

 
   

 



 

 
 

№ 

з/п 

Асортимент виноматеріалів, у % 

до винограду, що переробляється 

Виробнича 

потужність, 

т/на добу 

ФІО 

студента 

ФІО керівника 

9 Коньячні виноматеріали - 30 

Виноматеріали для білих десертних 

марочних вин - 70 

 

270 

 

 
 

 

10 Виноматеріали для ігристих вин - 15 

Виноматеріали для червоних 

столових марочних  вин - 85 

 
 

280 

 

 

 

 

11 Виноматеріали для марочних 

столових білих  вин – 50 

Виноматеріали для  марочних 

десертних червоних вин типу 

«Кагор»  - 50 

 

340 

 

 

 

 

12 Виноматеріали для червоних 

столових сортових вин – 15  

Виноматеріали для білих столових 

ординарних вин - 85 
 

 

210 

 

      
 

 

 



 

 
 

№ 

з/п 

Асортимент виноматеріалів, у % 

до винограду, що переробляється 

Виробнича

потужність, 

т/на добу 

ФІО 

студента 

ФІО керівника 

13 Виноматеріали для червоних 

ігристих  вин - 25  

Виноматеріали для білих міцних 

ординарних  вин - 75 
 

 
290 

 
 

 

 
 

 

14   Виноматеріали для червоних     

столових марочних вин - 30  

   Виноматеріали для білих десертних 

ординарних вин -70 
 

 
310 

 
 

 
 

15 Виноматеріали для   столових білих  

сортових вин - 10 

Виноматеріали для ординарних 

міцних червоних вин -  90 
 

 
 

180 

  
   

 

 

 

 

 

 
 



№ 

з/п 

Асортимент виноматеріалів, у % 

до винограду, що переробляється 

Виробнича 

потужність, 

т/на добу 

ФІО 

студента 

ФІО керівника 

16 Виноматеріали для вин типу 

«херес» –20 

Виноматеріали для ординарних  

міцних білих вин - 80 
 

 
         170 

 
 

 

 
 

 

17  Виноматеріали для білих столових 

напівсухих вин – 55 

Виноматеріали для червоних 

столових напівсухих   вин - 45 

 
230 

   
 

 

 
       

 

18 Виноматеріали для червоних 

столових ординарних вин - 35   

 Виноматеріали для червоних     

міцних ординарних вин - 65  
 

 
270 

  

19 Виноматеріали для червоних 

ігристих вин- 70 

Виноматеріали для  білих міцних 

ординарних вин  - 30 

         
         240 

  



20  

Виноматеріали для білих столових 

сортових  вин – 80 

Виноматеріали для червоних 

міцних марочних вин  - 20 

 

 

 

       330 

  

21  

Коньячні виноматеріали   - 10 

  Виноматеріали для червоних    

столових сортових вин -  90 

    

       220 

  

22 Виноматеріали для білих столових 

напівсолодких вин  -70 

Виноматеріали для червоних 

столових напівсухих вин - 30 

    

       

       160 

  

23  Виноматеріали для вина типу 

«херес»    -    65 

Виноматеріали для червоних 

міцних марочних вин   - 35 

    

        270 

  



24 Виноматеріали для білих ігристих 

вин      - 45 

Виноматеріали для червоних 

ігристих вин   - 55 

    

       290 

  

25 Виноматеріали для червоних 

сортових вин  - 25 

Виноматеріали для білих десертних 

ординарних вин  - 75 

   

       310 

  

26 Виноматеріали для білих столових 

напівсухих вин        - 15 

Виноматеріали для червоних 

десертних ординарних вин    - 85 

 

 

        340 

  

27 Виноматеріали для рожевих 

столових ординарних вин    -  40 

Виноматеріали для червоних 

міцних марочних вин    -   60   

 

        320 

  



28 Виноматеріали для білих міцних 

ординарних вин типу мадери     - 45 

Виноматеріали для червоних 

ігристих вин      - 55 

   

         250 

  

29  Виноматеріали для білих столових 

марочних вин   -- 35 

Виноматеріали для червоних 

міцних ординарних вин    - 65 

     

         270 

  

30  Виноматеріали для червоних 

ординарних вин  - 10 

Виноматеріали для білих десертних 

ординарних вин    - 90 

 

 

          220 

  

 
 

 

          Зав. кафедри ТВ та СА                                                 Оксана ТКАЧЕНКО 

 

 

 

 

 



 Ходаков О.Л.   -  4 чел. 

 Городецький Е.Р.  – 2 чел. 

Мирошніченко О.М. – 5 чел. 

Ткаченко Д.П.   -  2 ел. 

Романчук Т.І.   -  4 чел. 

Афанасьєва Т.М.   – 5 чел. 

Ткаченко Л.О.  -  4 чел 

  



Ходаков О.Л. – 7 студ. заочники 

Мельник І.В. – 3 студ. стац. 

Сугаченко Т.С. – 5 студ. стац. 

Ткаченко Л.О. – 5 студ. стац.  і  2 студ. заочника скороч. 

Мирошниченко О.М. – 5 студ стац.  

 

 
 

 

 

 

 

 

 


